MENU

Chrupiace taco z tuhczykiem
Z sosem ponzu, swiezq kolendrqg i nutqg chilli

Szynka parmenska z melonem

podana ze swiezymi figami

Piers z indyka z rukola

serwowana z aksamitnym sosem orzechowym

Ceviche z dorsza
marynowane w soku z limonki z kolendrg

Carpaccio z krewetek

z delikatnym czosnkiem i oliwg pietruszkowq
Chrupiaca tartaletka

z delikatnym musem z koziego sera

Mini gofry wytrawne

Z Prosciutto di Parma i serkiem Philadelphia

Satatka z pieczonej dyni wecaNSKA

ze szpinakiem, granatem i pestkami dyni w dressingu

musztardowym
Satatka z grzybdéw lesnych wecaNska

z aromatyczng oliwg lubczykowaq i chrupigcym
selerem naciowym

Satatka z tososiem Gravlax

Z koprem witoskim, creme fraiche,ogorkiem i oliwg
koperkowqg

Konfitowane udko z kaczki
podane w aromatycznym sosie z zielonego pieprzu

Grillowana poledwiczka wieprzowa
w kremowym, lesnym sosie borowikowym
Filet z dorady

w maslanym sosie z cytrusowym yuzu i duszonymi
porami

Pieczony baktazan wecaANSKIE

z aromatycznq salsg ze swiezych pomidorow i ziot

Ziemniaki opiekane

ze swiezym rozmarynem i solg morskag
Kuskus pertowy

Z ziarnami soczystego granatu i mietq
Pieczony topinambur z pasternakiem
skagpany w domowej oliwie szczypiorkowej

Mini monoporcja czekoladowa

mus z ciemnej czekolady przetamany czarng
porzeczkq

Mini monoporcja stony karmel
aksamitny karmel z nutq szlachetnej whisky
Mini ptys$

z lekkim kremem owocowym

Tartaletka cytrynowa

z orzezwiajgcym lemon curd i kruchg bezg
Tartaletka cytrynowa

o charakterystycznej, karmelizowanej skorce
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